
Öffnungszeiten - RestauRant
Montag - samstag: 17.00 uhr - 22.00 uhr, sonntag: Ruhetag

Weitere Reservierungen nach Vereinbarung.

Plater straße 1 . 19079 Banzkow
tel. +49(0)3861 5000

www.trendhotel.de  . info@trendhotel.de
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         Buffets
        & Menüs

· empfang · Hochzeit · geburtstag · Jubiläum · taufe · Betriebsfest ·Das Hotel in Banzkow bei Schwerin!



Das Lewitz-Buffet

Rustikale schinken-Braten-Platte, 
Roastbeefröllchen, garniert mit gefüllten eiern
aufschnitt vom gekochten und geräucherten schinken, 
verschiedene Braten und salami, gefülltes schweinefilet,
3 verschieden Dips (BBQ-soße, zwiebelmarmelade, aoli)
Käseplatte: verschiedene Weich- und schnittkäse
Bunter Bauernsalat, gemischter salat mit Würfeln vom schafskäse
sauerfleisch, hausgemacht mit Kräuterremoulade
Brotkorb: schwarzbrot, Partybrötchen, Baguette
Butterteller

Braten vom Hirsch mit Waldpilzsoße und Kartoffelklößen,
Rinderroulade in eigener soße, 
buntes gartengemüse und sauce Hollandaise à part
Hähnchenbrust gebraten, mit geschmortem spitzkohl und 
Rosmarinkartoffeln

Melonen, ananas und Weintrauben
griesflammerie mit apfelkompott-topping in kleinen gläsern 
Vanillecreme mit karamellisierten Walnüssen auf erdbeerspiegel

  Pro Person 39,00 €

Das festLiche Buffet

Caprese salat- Rucola mit Mozzarella und Balsamico,
Raffinierte Minis im glas serviert:
 *  Vitello tonnato
 *  Hähnchenspieß mit Currydip
 *  Hobelkäse mit zwiebelmarmelade
 *  Minibouletten mit salsa
 *  Putenroulade mit Pilzsalat
Räucherfischplatte mit auserlesenen sorten,
Käseplatte mit verschiedenen Weich- und schnittkäsen mit feigensenf 
und Marmelade aus roten zwiebeln
Brotkorb: schwarzbrot, Partybrötchen, Baguette
Butterteller

Rollbraten gefüllt mit Champignons und zwiebeln
Medaillons von der Pute im speckmantel gebraten, dazu buntes gemüse 
und Kroketten,
Lachsfilet, gebraten,  auf Blattspinat mit Kartoffelgratin und Dijonsenfsoße

große Obstplatte mit tropischen und heimischen früchten,
Käsekuchen im gläschen, 
schokomus

  Pro Person 40,50 €

Das BesonDere Buffet

anti-Pasti-Platte und tomate-Mozzarella,
Roastbeefröllchen mit sahnemeerrettich, Kasslerröllchen mit eiersalat,    
Medaillons vom schwein und von der Pute mit garnierung, 
halbe Pfirsiche mit geflügelsalat,
gefüllte eier mit Kaviar,
Räucherfischplatte mit auserlesenen sorten,
Käseplatte: Weichkäse, schnittkäse, edelschimmelkäse mit 
fruchtgarnierung,
Brotkorb: schwarzbrot, Partybrötchen, Baguette
Butterteller

Cremechampignons, buntes gemüse und Pfannengemüse 
(Paprika, zucchini, aubergine),
schweinefilet und Lachsfilet, gebraten,
Roastbeef sous-Vide gegart vom Brett mit sauce Bernaise,
Kroketten, Kartoffelgratin und Rosmarinkartoffeln

Obstplatte,
Mascarpone-Himbeerquark,
Käsekuchen im gläschen

  Pro Person 42,00 €

Das meDiterrane Buffet

Caprese salat, Rucola salat mit Mozzarellabällchen und Kirschtomaten,
geräucherter Thunfisch, Lachs und gebratene garnelen,
Carpaccio vom Rind mit geriebenem Parmesan, gegrillte auberginen, 
zucchini und Paprika, Parmaschinken auf Honigmelone,
italienische Käseauswahl mit typischen Hart-, Weich- und 
schimmelkäsen,
verschiedene Baguette mit aioli und Butter

Rinderrouladen mit salbei und schinken gefüllt, mit Kartoffelkroketten 
und grünen Bohnen,
nudeln in Pestorahm mit gebratenem gemüse 
und Hähnchenbrust in Parmesanhülle,
zander gebraten, auf Knoblauch-
Röstkartoffeln mit Pfannengemüse

Obstplatte mit Melone, 
trauben und ananas,
gesüßte Joghurt-Creme 
mit Kirschgrütze,
Mascarpone-Himbeer-
quark

         Pro Person 44,50 €

Genüsslich schlemmen
unseRe KaLt-WaRM-Buffets

speisen sie nach Herzenslust ab 20 Personen.
unseRe MenüVORsCHLäge 

für gesellschaften bis 20 Personen unseRe LunCHBuffets   

LunchBuffet 1

Waldpilzcremesuppe

Weißkrautsalat, Blattsalate mit Kräuterdressing,
Bouletten, Miniwürstchen, gemüsesticks, zwiebelringe im Backteig,
fingerfoodauswahl, Rippchen, Chickenwings und Chickennuggets, 
Käseplatte mit verschiedenen schnitt- und Weichkäsen,
Baguette und Butter

Paniertes schnitzel mit Cremechampignons und Bratkartoffeln,
Hähnchenbrust mit tomate-Mozarella überbacken, dazu gartengemüse, 
Rinderhüfte, sous-vide gegart, sauce bé ar naise, Bohnen im speckmantel 
und Kartoffelecken

Obstplatte, schokomus, Käsekuchen im glas 

  Pro Person 39,50 €

LunchBuffet 2

geflügelbrühe mit eierstich und fleischklößchen

große Vorspeisenplatte mit Parmaschinken, spanischer Chorizo, 
Manchegokäse, Oliven, getrockneten tomaten, gegrilltem gemüse, 
tomate-Mozzarella,
tomatensalat, Blattsalate mit Kräuterdressing,
Käseplatte mit verschiedenen schnitt- und Weichkäsen,
Baguette und Butter 
schweinemedaillons mit Cremechampignons und gebackenen 
Kartoffelecken, zanderfilet mit Mandelbroccoli in sahnesauce und 
Rosmarinkartoffeln, Hirschbraten aus der Lewitz mit Waldpilzsauce, 
Butterbohnen und Kartoffelklößen

Obstplatte, gesüßte Jogurtcreme mit Kirschgrütze, 
Mascarpone-Himbeerquark

  Pro Person 41,50 €

zuBuchBare Leistungen zu unseren Buffetts:

HausgeMaCHte suPPen:

tomatensuppe mit Pesto und Baguette 5,80 € 

erbsen-Minze-Kokossuppe mit Baguette 5,20 €

gulaschsuppe mit Baguette 5,80 €

Vegane geRiCHte:

gemüsebratling, hausgemacht, auf bunter Couscous-Pfanne 18,50 €

Kartoffel-gemüsecurry mit geräuchertem tofu 17,50 €  

zucchini im Backteig auf getrüffeltem Pastinaken-Kartoffelpüree 18,50 €

menü 1

Klare Brühe mit Wurzelgemüse, eierstich und fleischklößchen
*

gemischter Braten vom Rind, schwein und Kassler 
mit frischem Marktgemüse und Butterkartoffeln

*
Mousse von dunkler schokolade mit Vanillesauce und frischen früchten

 Pro Person 37,50 €

menü 2

Räucherlachstatar auf hausgemachten Kartoffelrösti mit Hofmeistersoße
*

Medaillons vom schwein und Hähnchenbrust gefüllt mit einer tomaten- 
Kräuterfarce auf Waldpilzsoße, dazu Kartoffelkroketten

*
Crème brûlée mit Cassissorbet

 Pro Person 41,50 €

Banzkower taPas
für alle, die  sich nicht für ein gericht entscheiden möchten, 
bieten wir ihnen hier die beliebtesten gerichte unserer gäste 

in form von schlemmerhäppchen:

Hähnchenbrust mit ananas-gemüsecurry
*

Medaillons vom schwein auf Ratatouille
*

Rinderroulade in eigener soße 
mit in Butter geschwenkten grünen Bohnen

*
gebratenes zanderfilet auf Lauchgemüse in Rahm

*
Rosmarinkartoffeln und Kartoffelkroketten

*
... und danach wird´s süß!

Duett von schoko Mus und gesüßten Kirschen 
mit Vanilleeis im gläschen angerichtet

 Pro Person 39,50 € 
saisonale änderungen behalten wir uns vor.

      genießen sie ihr Menü bei 
      einer familienfeier, 
               einem firmenfest 
       oder einfach im 
      freundeskreis.

Reservieren sie sich rechtzeitig ihren Wunschtermin unter tel. +49(0)3861 5000.änderungen der Personenanzahl für das abendbuffet können bis 3 tage vor der Veranstaltung vorgenommen werden. 
Kinder bis 6 Jahre werden nicht berechnet. Von 6 - 14 Jahre zahlen Kinder 50 % des Preises.


